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IDENTIFICAZIONE DEL PRODUTTORE / DISTRIBUTORE

IGENA S.r.l.
37036 SAN MARTINO BUON ALBERGO (VR), Via della Concordia n. 9
E-mail: acquisti@igena.it - Tel. +39. 045.8200545

DESCRIZIONE DEL PRODOTTO

Detergente igienizzante per azione meccanica, per la pulizia e I'igiene di
superfici nel settore alimentare, piani di lavoro, affettatrici, taglieri, coltelli
e di tutte le superfici lavabili: acciaio inox, alluminio, ferro smaltato,
plastica, ceramica, legno, ecc. Grazie alla sua rapidita di evaporazione
non lascia residui sulle superfici trattate. Ideale per il mantenimento di
elevati standard di igiene nei settori alimentare e della ristorazione.
Idoneo per I'applicazione di piani di autocontrollo HACCP.
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MODALITA DI IMPIEGO

Prodotto pronto all’'uso da utilizzare con l'ausilio di un nebulizzatore. Spruzzare in modo uniforme direttamente
sulla superficie da pulire, lasciare agire alcuni minuti e passare con un panno monouso di carta in pura
cellulosa fino a rendere la superficie asciutta.

PROPRIETA CHIMICHE E FISICHE

Stato fisico: Liquido trasparente

Colore: Incolore

Odore: Caratteristico

pH sul tal quale (20 °C): 7,5+ 1,0

Punto di fusione: < 0°C

Punto di ebollizione: ND

Punto di infammabilita: Non inflammabile
Solubilita in acqua (20°C): Completa
Peso specifico (20°C): 0,98 + 0,05 g/ml
Contenuto in fosforo (come P): Assente
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